
Savoir vivre!
DAS EXKLUSIVE ALL-YOU-CAN-EAT IM HÖCHST GELEGENEN 

STEAKRESTAURANT DEUTSCHLANDS!

Vorspeisen

Zwischengang

Hauptgang

Dessert

CAESARSALAT A,G,J

Gebratene Salatherzen
 Croûtons | Kapern

GARNELEN B,G,I,L

Tomate | Petersilie
 Knoblauch

SCHWEINEBAUCH A,G,I,F,J

Graupenrisotto

GELBE BEETE G

Joghurt | Kümmel

ENTRECÔTE LACHSFILET
SELBSTGEMACHTE

PASTA A,G,C,IROASTBEEF

SUCHEN SIE SICH IHRE LIEBLINGSBEILAGEN DAZU AUS:

• Topinambur F,A,G,I

• Austernpilze F,A,G,I 
• Steakhouse Pommes 
• Rosmarinkartoffeln G

SELBSTGEMACHTE
SORBETS

TONKABOHNEN
CRÈME BRÛLÉE A,G

Hafercrumble | Birne

Sie bestellen – wir kochen! Und das so oft Sie wollen, zum gleichen Preis!         Pro Person 79,00 € inkl. MwSt.

Hier können Sie nach Lust und Laune schlemmen! Damit unsere Köstlichkeiten von dieser Karte 
auch immer warm und frisch bei Ihnen ankommen, haben wir uns bewusst gegen ein Buffet 
entschieden und bereiten immer alles frisch auf Bestellung extra für Sie zu.

+

Gefällt Ihnen unsere Musik?
Dann scannen Sie den Spotify Link 

mit Ihrem Handy ab und nehmen das  
Gefühl des 1200 NN mit nach Hause!

ERBSENSUPPE H

Minze | Rote Beete 

BRIE A,G,H

Trüffel | Eingelegte Birne
Haselnüsse

Für die Auswahl der passenden Soße beraten 
Sie gerne unser Service-mitarbeitenden!



WWW.LERCH-GENUSS.DE

Panoramahotel Oberjoch GmbH
Paßstraße 41 | 87541 Bad Hindelang - Oberjoch

WWW.PANORAMAHOTEL-OBERJOCH.DE

 Glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
z.B. Teigwaren, Flädle/Frittaten, Semmelbrösel, Brot, Gebäck, Torten, Kuchen, Bier, Backerbsen, Kakaogetränke, Sojasauce
 
Krebstiere und deren Erzeugnisse  
z.B. Crevetten, Fluss- und Taschenkrebse, Garnelen, Hummer, Krabben, Shrimps, Scampi
 
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Löffelbiskuits, Baiser, Torten, Kuchen, Gebäck, Eiscreme, Saucen (z. B. Sauce Hollandaise), Mayonnaise, Panaden, Eierteigwaren
 
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  
Alle Sorten Fisch: roh, zubereitet und als Konserve, z.B. Worcester Sauce, (asiatische) Würzsaucen

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Erdnussöl, Erdnussbutter, Sataygewürz, Dressings, Nussmischungen 
 
Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Sojabohnen, Sojamilch, Sojalecithin, Tofu, Miso, Sojasprossen, Würzsaucen (Soja, Teriyaki, Worcester)

 Lactose    
z.B. Milchprodukte aus Kuh- oder Ziegenmilch, Käse, Quark, Butter, Margarine, Schokolade, Backwaren, Nougat, Eiscreme, Kartoffelpüree
 
Nüsse (Schalenfrüchte) und deren Erzeugnisse (Pinienkerne, Mandeln, Pistazien) 
z.B. Nussöl, Marzipan, Nougat, Torten, Kuchen, Gebäck, Amarettini, Schokolade, Müsli, Pesto, Salatdressings, aromatisierte Kaffeespezialitäten
 
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Selleriesalz, Curry, Bouillons, Suppen, Eintöpfe, Saucen, Wurst- und Fleischwaren, Feinkostsalate, Gemüsesalate, Kartoffelsalat 
 
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Wurst, Fleischwaren: Rouladen, Currys, sauer eingelegtes Gemüse, Marinaden, Suppen, Saucen, Chutneys, Feinkostsalate

 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
z.B. Sesamöl, Hamburgerbrötchen, Brot, Gebäck, Cracker, Frühstückscerealien, Verwendung in asiatischer Küche

 Schwefeldioxid und Sulfite   
z.B. Wein, andere alkoholische Getränke, Trockenfrüchte, geriebene Meerrettichprodukte
 
Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Lupinenmehl, pflanzliches Eiweiß (Lupinen) in Backwaren und vegetarischem Fleischersatz, Lupinensprossen 

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
z.B. Muscheln, Schnecken, Tintenfische, Calamares, Kraken, Sepia, schwarze Nudeln
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ALLERGENLISTE


